IPREMIUM

ALAKRANA VENTRESCA DE /17! ALAKRANA

EXPERTQOS ATUNEROS DESDE 1967
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B B 01/ ESPECIE > Thunnus Albacares
02/ ZONA DE CAPTURA (FAO) > OCEANO INDICO OCCIDENTAL - FAO51
03/ METODO DE PESCA > Redes de cerco o izadas
04/ DESCRIPCION > Ventresca de atin ultracongelado con piel
05/ INGREDIENTES > Atun (pescado)
06/ USO ESPERADO > Consumo directo o cocinado
07/ PESO NETO > 0,5 kg.
08/ VIDA UTIL > 36 meses desde la fecha de captura
09/ CONDICIONES DE CONSERVACION > Conservar a -18° o inferior
10/ TIPO DE ENVASADO > Al vacio
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Ventrescas extraidas de nuestros atunes, aproximadamente para dos personas cada una.
Laminado y con su punto de grasa optimo.

Ideal para:

*GUISOS (4/6 RACIONES, EN FUNCION A LOS ACOMPANAMIENTOS)
*PARRILLA (3/4 RACIONES)

QO Rig 0

_ FUENTE DE GLUTEN ALTO
ACIDOS GRASOS FREE CONTENIDO = 0}
OMEGA-3 EN PROTEINAS SALY
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